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Restaurant - Gasthaus
»Ium Falken«

Unsere Tagungspauschalen 2024
ab 10 Personen

Tagungspauschale "Kompakt" ca. 6 Stunden

e Wasser & Apfelsaft sowie Kaffee & Tee im Tagungsraum unlimitiert

e Kaffeepause mit Obst, Joghurt & Snacks am Vormittag

e Mittagslunch vom Buffet (unter 20 Pers. servieren wir ein 2-Gang-Ment),
inklusive Wasser & Apfelsaft

e inkl. Raummiete und Standardtechnik

ab € 49,00 pro Person / Tag

Tagungspauschale "Standard" ca. 8 Stunden

e Wasser & Apfelsaft sowie Kaffee & Tee im Tagungsraum unlimitiert

e Kaffeepause mit Obst, Joghurt & Snacks am Vormittag

e Mittagslunch vom Buffet (unter 20 Pers. servieren wir ein 2-Gang-Men),
inklusive Wasser & Apfelsaft

o Kaffeepause mit Blechkuchen am Nachmittag

e inkl. Raummiete und Standardtechnik

ab € 59,00 pro Person / Tag

Tagungspauschale "Spezial" ca. 12 Stunden
e Wasser & Apfelsaft sowie Kaffee & Tee im Tagungsraum unlimitiert
e Kaffeepause mit Obst, Joghurt & Snacks am Vormittag
e Mittagslunch vom Buffet (unter 20 Pers. servieren wir ein 2-Gang-Meni),
inklusive Wasser & Apfelsaft
e Kaffeepause mit Blechkuchen am Nachmittag
e 3-Gang-Abendment mit 3 Hauptgangen zur Wahl
e inkl. Raummiete und Standardtechnik

ab € 79,00 pro Person / Tag

Standardtechnik & Service

e personliche Veranstaltungsbetreuung
e ein Beamer
e eine Leinwand
e eine Pinnwand (bespannt)
e ein Flip-Chart inkl. 10 Blatt Papier
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Bei unseren Tagungspauschalen ist die Raummiete inklusive.

Anderung der Teilnehmerzahl ist nur bis 48 Stunden vorher moglich.

Unsere speziellen Tagungsspeisekarten mit leichten Mahlzeiten lassen Platz fur
kreative Ideen. Die Menus sind so gestaltet, dass der Tagesablauf nicht unndétig lang
unterbrochen wird. Mentivorschlage senden wir Ihnen gerne auf Anfrage zu.

Tagungen mit Ubernachtung

Die Tagungspauschalen "Kompakt", "Standard" & "Spezial" kbnnen mit einem
Ubernachtungspreis inkl. Friihstiicksbuffet von € 79,00 pro Person & Nacht
kombiniert gebucht werden. Weitere Preise auf Anfrage.

Alle Pauschalen verstehen sich ab einer Mindestteilnehmerzahl von 10 Personen
Bei kleineren Gruppen behalten wir uns vor,

einen Aufpreis von € 20,00 pro fehlende Person zu berechnen.

Unseren Mittagslunch bieten wir ab 20 Personen als Buffet an. Unter 20 Personen
servieren wir lhnen ein 2-Gang-Mittagsmeni mit 3 Hauptgangen zur Wabhl.

Raummiete bei Versammlungen

Wintergarten € 120,00/ 4 Std.
Raum Sachsen € 200,00 / 4 Std.
Raum Vogtland € 170,00/ 4 Std.

Kombination RAume Sachsen & Vogtland € 280,00/ 4 std.

Bei einem Mindestumsatz von 400,00 € fir Speisen & Getranke entfallt
die Raummiete bei Versammlungen.

Zu den Raummieten kénnen Sie einzelne Paketbestandteile

(inkl. Service) dazu buchen:
o Kaffeepause mit Obst, Joghurt & Snacks am Vormittag € 12,00/ Pers.
e Wasser u. Apfelsaft sowie

Kaffee & Tee im Tagungsraum unlimitiert € 12,00/ Pers.
¢ Mittagslunch vom Buffet (unter 20 Pers. servieren wir

ein 2-Gang Menu), inklusive Wasser & Apfelsaft € 22,00/ Pers.
e Kaffeepause mit Blechkuchen am Nachmittag € 11,00/ Pers.
e 3-Gang-Abendment mit 3 Hauptgangen zur Wahl

sowie einem alkoholischen Getrank (Wein/Bier) € 32,00/ Pers.

Gerne stellen wir lhnen auch eine individuelle Pauschale,
entsprechend lhren Winschen, zusammen.
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Beispiele fur 2-/3-Gang-Meni (zur Auswabhl)

Vorspeisen:

o Kleiner gemischter Salat mit Parmesanspanen
Kleiner Brotsalat
Kleiner Salat mit gebratener Hahnchenbrust
Kirbissuppe
Karottencremesuppe
Tomatencremesuppe
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Hauptgénge:
o Steak au four mit Wedges
Gebratene Hahnchenbrust mit Reis
Wildgoulasch mit Rotkohl und hausgemachten Wedges
Sauerbraten mit Rotkohl und hausgemachten Kl63en
Kleines Schnitzel vom Schwein mit Bratkartoffeln/Piree
Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Rahmsauerkraut und Kartoffeln
Spanisches Omelett (vegetarisch)
Nudelpfanne (vegetarisch)
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Dessert:

o Creme brilée
Gemischter Obstsalat
Kleines gemischtes Eis
Kleiner Kaiserschmarrn
Panna Cotta
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